[

animalwelfair.com

inca Soavtor RoSalin
dzwﬁr@fihua,@u/adnw

W o) &)

WAGYU PERDIZ VINOS HUERTA |

ROJA ECOLAOGICOS KM O

En Finca Santa Rosalia criamos con calculado esmero a nuestros animales, cultivamos la tierra 'y
elaboramos nuestros propios vinos ecoldgicos. Nuestra sefia de identidad no es otra que producir y
ofrecer unos productos artesanales, selectos, de maxima calidad, hechos con pasién y siempre con

el maximo respeto hacia la naturaleza y a los animales.

CRIADOS EN

* NUESTRA -
FINCA

En Finca Santa Rosalia somos pioneros en Espafia en la cria de esta raza de bueyes. Nuestros animales son criados en un
ambiente natural y relajado con alimentacién libre de aditivos, cultivada y elaborada en la propia Finca. [ ‘w

Bienvenido a nuestra casa, estds a punto de descubrir el inconfundible sabor y textura, por el cual hemos recibido cuatro
galardones en los Great Taste Awards 2022.

WWW.FINCASANTAROSALIA.COM
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PARA PICAR
// ~ CAVIARDE WAGYU (3 MORCILLA FRITA()
' || 509 aprox. 23,00 € DE WAGYU 1,50 €/ud
‘\‘ H Cecina premium Minimo 4 unidades
\ |
| \
CAVIAR DE WAGYU T:) CALLOS GUISADOS & C‘
100g aprox. 35,00 € DE WAGYU 18,00€ ‘

1/2 RACION 10,00 € \

“} Cecina premium.
V ©

Elaborados a la manera tradicional .
STEAK TARTAR (7

| DE WAGYU 27,00 €
ARROZ MELOSO DE - (=)
| ©00H0CO z
L‘ Steak con solomillo de Wagyu , mostaza y wasabi WAGYU 21,00 €
h 06
Con boletus y parmesano
TATAKI DE WAGYU () 25,00 €
c0e0 .
Noble corte de Wagyu macerado y ahumado, ponzu MORRO CANTONESA () 16,00 €
casero, soja y miel 00
CARPACCIO DE WAGYU.* 20,00 € LENGUA DE WAGYU (3
00 REBOZADA 16,50 € ‘
Rucula y Parmigiano alifio citrico y pifiones o000 |

Con pimientos asados de la casa

CROQUETAS DE CECINA (" I

DE WAGYU 2,00 €/ud
0000000 DUMPLING DE RABO () \
Minimo 4 unidades DE WAGYU 7,00 € ‘

| ®0

A baja temperatura con parmentier e Idiazabal
|
|
- [
HUEVOS ROTOS DE PERDIZ \@
ROJA 19,00 €
] ‘\
Con boletus, caviar y patatas fritas \
;1 |
£inca Savto RoSalion ‘
VIZMALO
RESTAURANTE
Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador - 09117 Vizmalo (Burgos)
Suplemento 22 unidad de pan .
. @OC000000600 O
PVP IVA inCIUido CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS. PESCADO CACAHUETES LAcTEOS FRWOS APi0 MOSTAZA GRANOS DIGXIDO DE AZUFRE  ALTRAMUCES MOLUSCOS
’ N GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO ¥ SULFITOS




DE TEMPORADA

Verduras de nuestro huerto WOK DE VERDURAS () 21.50 €

I . Q0
\\ : ENSALADA SANTA Con tiras de solomillo de wagyu, soja y sésamo.
\ ROSALIA 20,50 €
3 QOO0 P
1 Lechuga, tomate, espérragos, aceitunas, bonito, TEMPURA DE VERDURAS! @
f remolacha, cebolla, huevo, zanahoria, patata y salsa de DE LA FINCA 23.00 €
{ ’ sésamo (salsa de sésamo servida por separado). 2000 ‘
o | Con mahonesa de kimchi. .
J Il
: | |
V ' ENSALADA DE (" GUISANTE LAGRIMA (=
PIMIENTOS ASADOS 21,00 € sobre crema de sus
o vainas 29,00 €

‘ Bonito en escabeche y cebolla fresca .
Y huevo a baja temperatura.

SOPA DE TOMATE ’w 11.00€
Huevos de perdiz y virutas de cecina.
ESPARRAGOS EN .3
BLANCO Y NEGRO 24.00€
(o)
|
‘l
I
|
[
|
h |
|
£Finca Sato RoSalin
VIZMALO
RESTAURANTE
Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)
e AOOOQOO000HOO O
y SUCeSIVaSZ 1'80 € IVA InCIUidOV CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS. PESCADO CACAHUETES LAcTEOS FRWOS API0 MOSTAZA L‘RAM)& p/ﬂxmﬂpﬂ[um( ALTRAMUCES MOLUSCOS
| P.V.P. IVAincluido LN OE cAsCAR Sesito SuATS
[ — S




|

Elaboraciones de perdiz

ENSALADA DE PERDIZ (%
ROJA

DE TEMPORADA

23,00 €

Algo del mar

BACALAO A LA VIZCAINA
0o

) Mil hojas de patatas.

Verduras encurtidas y hojas frescas de nuestra huerta.

(Ave de caza, puede contener algtn perdigén)

CHIPIRONES A LA

PLANCHA
PASTEL DE PERDIZ 6@ (@)
ESCABECHADA 15,50 € Cebolla caramelizada y padrones.-
00Cen
GYOZA DE PERDIZ (5 7,00 €
e
Salsa cazadora 1 unidad.

(Ave de caza, puede contener algtn perdigdn)

COCIDO DE GARBANZOS 14,00 €
Con perdiz roja de nuestra finca
£inca Savto RoSalio
VIZMALO
RESTAURANTE

Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)

@0

COMTIENE  GRUSTACEDS HUEVOS. PESCADO CACAHUETES UcTeos e 0 HOSTAZA
TN D CASARA

Suplemento 22 unidad de pan
y sucesivas: 1,80 € IVA incluido.
P.V.P. IVAincluido

080006060 O

oSS DORDODEATIRE ATTANES  WOLISCLS
SESHO SULATOS

27,50 €

20,00 € l




DE NUESTROS WAGYUS
7 4 Cortes nobles a la parrilla Elaboraciones a baja temperatura
7 |
CHULETON DE WAGYU () ASADO DE TIRA (s
% 800g aprox. 128,00 € DE WAGYU 42,00 €
|
e
ﬂ A la brasa con su guarnicion @ Costillar de Wagyu, cocinado a baja temperatura
RESERVADO CON ANTELACION ** durante 36h con puré de boniato y salsa de setas
I
4 | CHULETON DE WAGYU (" CARRILLERA DE WAGYU () 26,00 € |
|
V 1,3 kg aprox. 206,00 € 00
Con salsa de café y verduritas de nuestro huerto.
A la brasa con su guarniciéon (@
‘ RESERVADO CON ANTELACION ** .
L‘ ) RABO DE WAGYU (7
' CHULETON DE WAGYU () A BAJA TEMPERATURA 30,00 €
| 1,6 kg aprox. 249,00 € o
r Reduccidn de su salsay su guarnicion.

A la brasa con su guarnicion @

RESERVADO CON ANTELACION ** .
LAGRIMA DE WAGYU (7 30,00 €

‘ 1)
| LOMO BAJO DE WAGYU \@ Salsa de mostaza casera.
500g aprox. 90,00 €
A la brasa con patata asada y pimientos asados 0SOBUCCO DE WAGYU @ 28.00€ ‘
‘ en
| Cocinado a baja temperatura en su jugo con reduccién | \
SOLOMILLO DE WAGYU @ de vino tinto, parmentier de patatas y boniato
2509 aprox. 42,00 € | ‘W
| Con su guarnicion. @ PLUMA DE WAGYU(@ 30.00€
00xoee

Salsa barbacoa, apionabo y romesco. |
HAMBURGUESA DE WAGYU@ 1!
COMPLETA “SANTA ROSALIA” 22,00 €
00C00He

Cebolla caramelizada, queso cheddar y huevo.

4 \

d
7]

YAKINIKU DE FALDA DE |
WAGYU A LA BRASA 28,00 €
2 |

Verduras y salsa oriental (@ |
£Finca Sato RoSalin ‘
VIZMALO

RESTAURANTE

Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)

e, OQCOCO0006OO O
y sucesivas: 1,80 € IVA incluido.

. . NE CRUSTACEOS HUEVOS. PESCADO CACAHUETES LAcTEOS FRWOS APi0 MOSTAZA a;wms DIGXIDO DE AZUFRE  ALTRAMUCES MOLUSCOS
P.V.P. IVAincluido oECASCARA DESESWO ysuLATOS
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Postres

COULANT DE
CHOCOLATE

3 oo
\ | Con helado de vainilla. ©

; ABEJAS Y OVEJAS
g ' o

oveja. O

TORRIJA CON HELADO
| DE VAINILLA

o0

Sobre base de chocolate blanco. ©
SORBETE VARIADO
oo

Con su guarnicion.

CHOCOPASION 2024
o

PARA TERMINAR

7,00 €

8,00 €

Helado de queso de cabra y espuma de leche cruda de

7,00 €

6,00 €

7,00 €

Sopa fresca de choccolate blanco y yogurt con helado

de fruta de la pasion artesano.

TABLA DE QUESOS
00

10,00 €

Idiazabal, Manchego, Gamoneu, Pata de mulo .

TARTA DE QUESO CON
J ACEROLAS

oo

Con helado de fresa.

MILHOJAS CARAMELIZADO
DE CREMAY NATA
o0eC0

Con helado de vainilla

Suplemento 22 unidad de pan
y sucesivas: 1,80 € IVA incluido.
P.V.P. IVAincluido

|
[

@0

covTiene
TN

7,00 €

7,00 €

fFinca
VvV

CRUSTACEDS. HUEVOS.

Cafés

SOLO
CORTADO
CON LECHE
CAFE BOMBON
CARAJILLO
CON BAILEYS

TES VARIADOS

St RoSafin
IZMALO

RESTAURANTE

Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)

CCO000HOO

PESCADD

CACIHUETES UcTeos s 0 HOSTAZA
D CASARA

1,90 €
1,90 €

2,20 € l

2,50 €

4,00 €

4,00 €

2,40 €

oSS DORDODEATIRE ATTANES  MOLISCLS
eSO ¥suL
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Tintos ecolégicos Garmendia 3%'!. § Blancos ecoldgicos Garmendia
ROBLE 2023 (3 11,00 € BLANCO (3 10,50 €
e (]
Tempranillo y Garnacha. 3 meses en barrica. Verdejo y Viura. Agricultura ecolégica.
Agricultura ecolégica.
ENVEJECIDO () 16,00 € BLANCO BARRICA (= 16,00 €
) (2]
Tempranillo y Garnacha. 16 meses en barrica. 12 meses en barrica de roble francés
Agricultura ecolégica.
SELECCION (7 19,50 €
Py Cava / Champagne
Tempranillo y Merlot. 24 meses en barrica.
Agricultura ecolégica. . |
PENALBA LOPEZ 22,00 €
COLECCION PRIVADA 24,00 € )
L) Cava de Finca Torremilanos.
100% Tempranillo. 30 meses en barrica.
Agricultura ecolégica. 0 BOLLINGER 93,00 €
(]
TINTO GARMENDIA 2022 fﬁ‘hvw' . Champagne.
Una cepa Una botella 25,00 €
(2]
Rosados ecologicos Garmendia
ROSADO (! 10,50 €
()
Tempranillo y Garnacha. Agricultura ecoldgica.
ROSADO ESPUMOSO@ 16,00 €
e
Tempranillo y Garnacha. Agricultura ecoldgica.
£Finca Sato RoSalin
VIZMALO
RESTAURANTE

Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)

B0C0C0000606 O

e omusiceos HUEVOS. PESCADO CACAHUETES UcTeos e 0 HOSTAZA GRANOS  DIONDODEAZUFRE  AURAMUCES  MOLUSCOS.
D CASARA DESESAMO YSULAITOS

Suplemento 22 unidad de pan
y sucesivas: 1,80 € IVA incluido.
P.V.P. IVAincluido




|

CERVEZAS Y REFRESCOS

3,00 €
0.0 ESTRELLA GALICIA
1/3 3,30 €
ESTRELLA GALICIA ‘
1/3 3,30 € l
|
RADLER 3,30 €
ESTRELLA GALICIA
1906 3,90 €
REFRESCOS 3,00 €
AGUA MINERAL
500ml 2,00 €
AGUA CON GAS |
Magma 500ml 4,00 €
|
|
[
1
|
1‘\
‘\
|
|
£Finca Sato RoSafin |
VIZMALO
RESTAURANTE
Finca Santa Rosalia * Restaurante 2 tenedores - Asador » 09117 Vizmalo (Burgos)
e OO OOCOO000HOO O
y sucesivas: 1,80 € IVA incluido. i s W omm wn comman s
P.V.P. IVAincluido e OE cAscAR SEsitio SUATOS




